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Cucina Tipica Ligure,
Pizza nel Forno a Legna
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Una Liguria che non ti aspetti:
Accogliente, Sorridente, Cordiale...

..CON sapori che sorprendono,
di vecchie ricette ritrovate,
_diterra e di mare.

/%amblente S;\SHCG \
ve tutto cio che ti circonda \,
e' AUTENTICO “
;’imateriali recuperati da pescatori
/Z e contadini di Andora),
dove si e fatto riciclo creativo
e dove si cerca di essere
Il piu possibile "ecologici”.
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RISTORANTE PIZZERIA

ANTIPASTL

Cozze al Vermentino

€ 1,00

Brandacujun

€13,00

Polpo tiepido con patate, pomodorini
e taggiasche*

€13,00

Frisceu "della tradizione"

€ 7,00

Tartare di tonno con porcini, pinoli tostati e timo

€16,00

Antipasto Misto

€15,00

*alcuni prodotti potrebbero esseve Surgeldti
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RISTORANTE PIZZERIA

PRIML

Trofle al pesto con patate e fagiolini *

€ 14,00
Mandilli (fatti in casa) al tocco di funghi

€18,00

Linguine del golfo*
€18,00
Linguine alle vongole
€16,00
Ravioli di borragine in salsa di nocr*
€16,00 -
-

Ravioli di borragine ai profumi di Liguria* *

€14,00

*3lcuni Prodotti potrebbero essere Surgelati
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SECONDI

Coniglio alla Ligure con ratatuja di verdure

€16,00

Frittura di calamari, gamberoni e verdure julienne*

€ 21,00

Pescato del momento con contorno

a partire da
€ 20,00

FUORI MENU'

Proposte del Giorno, a seconda della stagione

*3lcuni prodotti potrebbero essere Suvgelati
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LE cLASSIcHE

Margherita

San Marzano, fior di latte, basilico fresco

Marinara

San Marzano, aglio, origano

Ortolana

San Marzano, fior di latte, verdure fresche di stagione

Wurstel

San Marzano, fior di latte, wurstel di suino

Prosciutto Crudo

San Marzano, fior di latte, prosciutto di Parma (18 mesi)

Prosciutto Cotto
San Marzano, fior di latte, prosciutto cotto

Salame piccante
San Marzano, fior di latte, spianata calabrese
4 Stagioni

San Marzano, fior di latte, champignon, zucchine fresche,
prosciutto cotto, olive taggiasche

Bufala

San Marzano, mozzarella di Bufala, basilico fresco

4 Formaggi

San Marzano, fior di latte, gorgonzola, provola affumicata, brie

€700
€ 6,00

€10,00
€9,00
€10,00
€9,00

€9,00

€10,00

€9,00

€10,00
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LE NOSTRANE

Sardenaira
. . . . € 8,00
San Marzano, aglio, origano, acciughe, olive taggiasche
Ligure
. = . o € 11,00
Fior di latte, pesto, patate, fagiolini
Conna
L . € 11,00
San Marzano, fior di latte, speck, provola affumicata
San Giovanni (focaccia)
. . . € 9,00
Bufala, prosciutto di Parma (18 mesi), pomodoro fresco
Molino Nuovo
. . . . €13,00
San Marzano, bufala, prosciutto di Parma (18 mesi), gocce di pesto
Colla Micheri
Ny L . . € 9,00
San Marzano, fior di latte, salsiccia, composta di cipolla belendina
Castello
. . . .. €12,00
San Marzano, fior di latte, salsiccia, provola affumicata, patatine fritte
MezZz'acqua
Fior di latte, pomodoro fresco, gocce di pesto €300
Duomo
L . o € 11,00
Fior di latte, speck, brie, pate d'olive
Merula
€10,00

San Marzano, fior di latte, tonno, cipolla belendina
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"Paciugo”
€7,00

Torta della Nonna

€ 5,00

Tiramisu
€ 6,00

Meringata
€5,00

Panna Cotta
€ 5,00

Croccante al Pistacchio
€ 8,00

Fragole con Gelato
€ 6,00

Sorbetti:
Mandarino, Mela Verde, Limone

€350






BRRE

Menabrea alla spina piccola
media
Menabrea Ambrata alla spina piccola
media

BIRRE ARTIGIANAL! (bott. 0,33 cl)

Bira Rivea "A Russa" - Rossa, Red ale
Bira Rivea "Biondella" - Chiara, Saison
Bira Rivea "A Nescia" - Cruda, NON Filtrata

Bira Rivea "A Furesta" - IPA

VINO DELLA cASA

Mosso 1/4 litro

1/2 litro
1litro

Fermo 1/4 litro

1/2 litro
1litro

BRITE
ACGUA
AMAR! DIGESTIVI LIGQUOR
CAFFE

SERVIZIO E COYERTO

bottiglia 0,33 cl

0,75 cl

€ 3,00
€ 550

€ 4,00
€ 6,00

€ 6,00
€ 6,00
€ 6,00
€ 6,00

€ 4,00
€ 6,00
€10,00

€ 6,00
€10,00
€ 16,00

€ 3,00

€ 2,50

€ 3,00

€ 1,50

€ 2,00
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LIGURIA

Pigato Lecreuze - RLD.P - Ortovero (SV) € 22,00
Vermentino Costa de Vigne - Alessandri- Ranzo (IM) € 26,00
Rosato Costa de Vigne - Alessandri - Ranzo (IM) € 25,00

Pigato Divinae Stellae - Az vinicola Dora -
Chiusavecchia (IM) € 24,00

Vermentino Divinae Stellae - Az vinicola Dora -
Chiusavecchia (IM) € 24,00

Vermentino Sirio - Cantine Federici - Collidi Luni (SV) € 24,00

RESTO D ITALIA

Gewurtztraminer Justina DOC - St.Pauls,
Alto Adige (BZ) € 28,00

Ribolla Gialla Collio DOC - Friuli Venezia Giulia,

San Floriano del Collio (GO) €20,00

Fiano d'Avellino DOCG - Case d'Alto Campagna (AV) € 30,00

Pecorino Bio - Fontefico, Abruzzo (CH) € 25,00

Chardonnay DOC - La Gambina - Flli Natta -
Piemonte/Monferrato bott. 0,75 € 2200

al calice €5,00

¢ %

Altemasi Trento DOC Millesimato € 35,00



Morellino di Scansano - Frondina, Toscana € 18,00

Grignolino d'Asti DOC - La Gambina - Flli Natta

Piemonte/Monferrato S22jol

Barlbera d'Asti DOCG- Le Rose - Flli Natta

Piemonte/Monferrato B2zl

Langhe Rosso - Cardelli, Albaretto della Torre (CN) € 22,00

Barbera d'Alba - Cardelli, Albaretto della Torre (CN) € 22,00

Dolcetto d'Alba DOC - Cardelli, A. della Torre (CN) €18,00
al calice €4,00

Nebbiolo Langhe DOC - Massolino,

Serralunga d'Allba (CN) Selefel
Barbera d'Alba DOC - Massolino,
Serralunga d'Allba (CN) € 26,00
o o
Moscato d'Asti DOCG - Massolino,
Serralunga d'Alba (CN) €1500
Moscato d'Asti DOCG 0375 L - s6EE
Massolino, Serralunga d'Allba (CN) '
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chawipdgne Bouvddive Gallos

| Champagne non dosati, terreno sabbioso e ricco di limo,
freschezza e mineralita |

Brut Tradition - 100% Pinot Meunier € 5500

Symphonie Prestige - 40% Pinot Meunier,

: ) € 70,00
40% Chardonnay, 20% Pinot Noir

Blanc de Blancs - 100% Chardonnay € 80,00

Chawpagre Bouvrddive Gallos

| Struttura ed eleganza, terreno sabbioso e ricco di Craie |

Cuveée Rose ler Cru - 100% Pinot Noir € 4500
alcalice €800

Blanc de Blancs ler Cru - 100% Chardonnay € 60,00

chawpagne Dovard Mahe

| Struttura ed mineralita, terreno Crayeus, champagne ler Cru |

Petite Perlage Empreinte ler Cru -
100% Chardonnay € 60,00
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Chawpagre Ch Mavn et FilS

| Terreno argillo calcareo, struttura e materia, champagne
morbidi ed equilibrati |

Cuvée Reine - 70% Pinot Noir, 30% Chardonnay € 45,00
al calice €800

Les Ferrees Blanc de Noir - 100% Pinot Noir € 65,00

Millesime 2008 - 60% Pinot Noir,
40% Chardonnay

chawpagne Guy de chassy

| Terreno Crayeus, freschezza e struttura, no manolattica |

€ 80,00

Brut Cuvee de Buretel- 70% Pinot Noir, € 50,00
30% Chardonnay
Extra Brut - 100% Pinot Noir € 60,00

Brut Rose - 70% Pinot Noir, 30% Chardonnay € 70,00
Chawpagne Petit Jean Yienne
| Terreno Crayeus, freschezza e struttura |

Champagne Grn Cru Bdb Coeur de Chardonnay -
100% Chardonnay € 60,00
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