
senza glutine

Baccalà mantecato con patate cotte al vapore, 

pinoli e olive - 13 

Brandacujun 

Insalatina cuore di bue, peperoni, 

cipolla dolce,fagiolini, uova sode, 

basilico e olive taggiasche -9

Cundiùn

Polpo alla Ligure

Polpo* con patate, pomodorini,

olive 

e verdurine di stagione - 14

vegetariano * prodotto surgelato di qualita'

Muscoli al Vermentino

Cozze liguri sfumate al Vermentino - 12

Acciughe nostrane fritte

A modo nostro - 14

PER INIZIARE...

Tartare di tonno

Tonno fresco pescato all’amo 

con trombette e frutta fresca - 15

Rigorosamente locali -13

Gamberi rosa alla piastra

A n t i p a s t o  m i s t o  l i g u r e 

Alcuni assaggi della tradizione - 15

Provalo con “A russa”, birra artigianale locale!  +6  



vegetariano

Ravioli “Au Tuccu” de carne

Ripieno di erbette e borragini; sugo rosso di manzo

sfilacciato, cotto nel forno a legna - 16

Tagliolini neri del golfo

Cozze, arselle, calamari*,

gamberetti - 19

LA NOSTRA PASTA

Ravioli in salsa di noci

Ripieno di erbette e borragini - 16
specialita’

Tutta fatta in casa, anche i ripieni e le salse

Gnocchi pesto, patate e fagiolini*  

Pesto a KM 0 fatto con

Basilico D.O.P. di Andora - 15

* prodotto surgelato di qualita'
disponibilità di pasta senza glutine

Guarda le lavagne o 
chiedi allo staff 
per conoscere 

i “fuori menu” di oggi

Tagliolini alle arselle

Piccole vongole locali

con aggiunta di bottarga - 17

Provalo con un calice di Pigato + 7

Il sapore del mare nel piatto



...A SEGUIRE

Coniglio alla Ligure

Ricetta della tradizione - 16

Provalo con un calice di Sciac-trà +7  

* prodotto surgelato di qualita'

Ciùppin di mare

Zuppetta di pesce alla ligure - 19

senza glutine

Filetto di orata o branzino

alla ligure

con contorno - 20

Provalo con un calice di Vermentino dei Colli di Luni +7  

Calamari arrosticciati

con verdure di stagione -17

Pescato del giorno: 
chiedi allo staff 

Stracotto di manzo

alla genovese

Lenta cottura nel forno a legno -15

FRITTO DI MARE

Acciughe nostrane

 gamberetti rosa locali, calamari* - 22

Provalo con un calice di Lumassina +7

Con

contorno a

scelta +5

specialita’



PIATTO LIGURE, CHE PIU’ LIGURE NON SI PUÒ

LE FARINATE

La nostra specialità, cotta nel forno a legna

CIPOLLOTTO - 8

SALSICCIA - 9

GORGONZOLA - 9

ROSMARINO - 7

   TROMBETTE - 8



PACIUGO

Gelato di Alta Qualità alla crema con frutta fresca, 

salsa di frutti rossi e biscotto - 7

senza glutine

FOCACCIAMISU’

 Tiramisù fatto con la focaccia - 7

MOUSSE DI PESCHE

Dessert leggero con pesche fresche di Andora - 7 

E PER CONCLUDERE

SORBETTO

GUSTI: Limone, Mela Verde - 5

corretto ﻿+1

NOVITA’ CHEESECAKE 

Con frutta o crema alla

nocciola -7

CALICE DI PASSITO “LUNEVO”
Azienda Sammarco di Puglia - 7  (Bottiglia  - 27)

CICCHETTI
Amari, liquori liguri e non solo - 4

CAFFE’ -2

SPECIALITA’


